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Von links nach rechts: Bernhard & Markus Krandick mit UIf Dingslaken

Unser Selbstverstindnis ist nicht geprégt von einem Wirte - Sein,
sondern immer und uneingeschrénkt von einem Géste - Sein.

Ausgehend von dieser Priimisse, stehen bei uns Ihre personlichen Winsche und Vorstellungen
im Vordergrund. Wenn auch die regionale, westfilisch geprigte Kiiche unsere Spezialitit ist,
so konnen wir lhnen auch gerne ein franzdsische angehauchtes Buffet oder ein
italienisches Hochzeitsessen zaubern - ganz individuell nach thren Wiinschen.

Auch bei der Getrinkeauswahl spielt Thr Zufriedenheit fir uns eine tragende Rolle.
Passend zu lhrem Meni empfehlen wir lhnen gerne passende Weine. Hier arbeiten
wir mit Winzern zusammen, die wir kennen und deren Weine wir schitzen.
Unsere Hausbiere (Veltins, Dortmunder Kronen und Frankenheim Alt), kénnen nach
Wunsch auf hrer Feierlichkeit, auch durch ein kithles Blond Ihrer Wahl getauscht werden.

0b Riesling oder Silvaner, ob Veltins oder ein anderes Pils -
lhre Zufriedenheit ist unser Ziel.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Ideen und Anregungen -
selbstverstiindlich stehen wir Ihnen stets zur Verfigung, um auch Ihre Wiinsche
in einen unvergesslichen Tag mit uns zu verwandeln.




s |
g A

IM HAUS TERRAHE

I RESTAURANT I

Willkommen in unserem ,Kleinen Restaurant”. Dieser Raum hat ein ruhiges Ambiente mit stilvoller, rustikaler
Eleganz. An 24 Sitzplitze mit 6 Tischen ldsst sich nicht nur unser ,d la carte”- Menii genieBen.

I GASTZIMMER I

Unser Gastzimmer im Haus Terrahe ist ein separater Raum direkt neben der Schinke.
Bis zu 30 Personen kdnnen hier in ruhiger, gematlicher Atmosphire unseren Service geniefien.

I SAAL I

Feste muss man feiern! Fir gréBere Feierlichkeiten finden in unserem Saal mit dem urigen, alten Herdfeuer
bis zu 100 Personen Platz. Eine Spezialitdt, die Sie hier unbedingt probieren missen, ist das
Minsterldnder Zwiebelfleisch” - serviert mit ZwiebelsoBe & verschiedenen Blattsalaten mit Essig-Ol-Dressing!
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—I GEWOLBEKELLER I—

Unser einmuliger Gewdlbekeller aus dem 17. Jahrhundert NEBEN SPEISEN UND GETRANKEN HELFEN WIR
ist ein uriger und beliebter Treffpunkt in Vreden. IHNEN SELBSTVERSTANDLICH AUCH BEI:

Musik
(DJ, Alleinunterhalter, Live-Musik, uvm.)

Unterhaltung

_I KEGELBAHNEN I_ Kinderbetreuung

Unsere zwei Kegelbahnen befinden sich im Kellergeschoss. Blumendekoration & Tischschmuck

Sie kénnen auch als Doppelkegelbahn benutzt werden.
Brautwagen und Kutsche

Fotografen

Ubernachtungsmaglichkeiten
ganz in der Nihe

Touren vor oder nach Ihrem Fest
Barbeque — Buffets bei Ihnen Zuhause

Veranstaltungen in lhren
oder angemieteten Ridumen

K D C - Krandick Dingslaken Catering | SERVICE | Seite 5



IM HAUS TERRAHE

FLAMMKUCHEN-Tag
(jeden Donnerstag)

JAZZ-Konzerte
Ritteressen
Krimi-Dinner
Dinner in the Dark
Brunch-Buffet
Singen im Rudel

Pulled-Burger-Buffet
mit Craft-Beer-Tasting

Vreden leuchtet - Candle light Menii
Kulinarische Zeitreise
Grill-Info-Abend

Aktuelle Informationen, Terminpldne etc. finden Sie auch auf unserer FACEBOOK-Seite:
www.facebook.com/hausterrahe
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EXTRAS & MEHR

Gerne bereiten wir auch lhre speziellen
Sonderwinsche fir Sie zu - Sprechen Sie uns an!

Saisonale Extras zum Beispiel:

Frischer Spargel
1,50 € pro Person

zusitzlich Spargel inkl. Hollandaise
Preis nach Absprache

[ ]
Gerne empfehlen wir lhnen auch die
passenden Weine fiir [hre Menis!
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Vredener Hochzeitssuppe

RINDERROULADEN mit Sofle
Gebratenes SCHWEINEFILET mit Champignons
Gebratene HAHNCHENBRUST mit CurrysoBe
Gemiise der Saison
mit gemischtem Salat
Kartoffel-Kroketten & Schmorkartoffeln

Minsterlander Herrencreme
Vanille-Joghurtcreme mit Himbeeren

PRO PERSON 25,00 €
_ HAUS TERRAHE PREIS -

NS




Vredener Hochzeitssuppe

Minsterlinder Zwiebelfleisch
mit gemischtem Salat

RINDERROULADEN mit Sofle
SCHWEINENACKENBRATEN mit Champignons
Gebratene HAHNCHENBRUST mit CurrysoBe

Gemise der Saison
Kartoffel-Kroketten & Salzkartoffeln

Minsterlinder Herrencreme
Vanilleeis mit heifien Kirschen

PRO PERSON 25,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS -

Vredener Hochzeitssuppe

Rosa gebratenes ROASTBEEF mit Pfeffersofie
Saftiges SCHWEINEFILET mit Champignons
Gebratene HAHNCHENBRUST mit CurrysoBe
Gemiise der Saison
Herzoginnen-Kartoffeln, Schmorkartoffeln,
Butter-Haselnuss-Spitzle

Minsterlinder Herrencreme
Vanilleeispralinen mit Schokosfe

PRO PERSON 28,50 €
~ HAUS TERRAHE PREIS -

N

ZUNS
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Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

Gebratene ENTENBRUST mit Orangen-Pfeffersofe
WILD-EDEL-GULASCH in Lebkuchensofie
SCHWEINEFILET mit Waldpilzsofie
Rotkohl, Rosenkohl und Rahmwirsing
Bunter Salat

Schokoladen-Lebkuchenmousse
Pumpernickel-Kirsch-Vanillecreme

PRO PERSON 27,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS -
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WILD-EDELGULASCH in Lebkuchensofe
Geschmorter REHBRATEN in WacholderrahmsoBe
Apfel-Rotkohl und Rahm-Wirsing
Bunter Salat
Haselnuss-Spatzle und Rosmarin-Kartoffeln

PRO PERSON 21,00 €
- HAUS TERRAHE PREIS -




VORSPEISE
Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

ZWISCHENGANG
Kleines WILDSCHWEINSTEAK in Pumpernickel gebraten
mit Feldsalat in Waldbeer-Dressing

HAUPTGANG
WILDEDELGULASCH in Lebkuchensofie
Geschmorter REHBRATEN in Wacholder-Rahmsofie
Rosa gebratene ENTENBRUST
Haselnuss-Butterspitzle und Serviettenknddel
Rotkohl, Rosenkohl und Rahmwirsing
Bunter Salat

DESSERT
Vanilleeis mit Zimtkirschen
Spekulativs-Butterpudding in VanillesofBe

/
PRO PERSON 29,50 € Z/
- HAUS TERRAHE PREIS - ——
EXKLUSIV W
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I FINGERFOOD I

Schnitzelsticks mit Dipp Spargelrdllchen
Partyschnitzel vom Schwein und Hahnchen Lachs-Krduter-Rdllchen
Chickenwings mit BBQ-Dipp Blutwurst mit Zwiebelmarmelade
Party-Frikadellen mit Senf Schweinefilet mit Frischkdsetopping
Kdse-Salami-Rdllchen Roastbeef-Remouladenrélichen
Mettwurst-Wirfel Réucherlachstatar
Kise-Wirfel mit Weintrauben Rindfleischsalat
Hahnchenspiefie in Zitronengrasmarinade Forellen-Mousse-Tértchen

verschiedene, gefillte Wrap-Rdllchen
verschiedene, gefillte Bldtterteigteilchen
Anti-Pasti-SpieBe
Tomaten-Mozarella Spiefie
Datteln im Speckmantel

PRO TEILCHEN 1,30 € PRO TEILCHEN 1,80 €
AB 10 TEILCHEN PRO SORTE AB 10 TEILCHEN PRO SORTE

PRO PERSON 14,- €

PRO PERSON 18,- €

Seite 12 | SNACKS, Fingerfood & Canapees | K D € - Krandick Dingslaken Catering
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CANAPEES I

Handschnittchen Handschnittchen
oder kleine Baguettes oder kleine Baguettes
belegt mit Kase, Schinken, belegt mit Réucherfisch, Roastbeef,
Mett und Salami - edlem Weichkdse und Salat -
liebevoll ausgarniert liebevoll ausgarniert
PRO TEILCHEN 1,30 € PRO TEILCHEN 1,80 €

I CURRYWURST I

Hausgemachte Currywurst Hausgemachte Currywurst
inkl. Brot und Dipp, inkl. Brot und Dipp,
Schilchen & Gibelchen Schilchen & Gbelchen
PRO PERSON 3,- € PRO PERSON 6,- €

I SONSTIGES I

Versch. Stangenbrote 0,50 € pro Person Versch. Dipps 0,50 € pro Person
Krduterbutter 1,20 € pro Person Dipp und Krduterbutter 1,50 € pro Person

\Q
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SUPPEN

Mansterldnder Hochzeitssuppe Spargelcremesuppe - Vegi -
Ofensuppe mit Hahnchenfleisch Kartoffel-Apfelsuppe - Vegi -
Gyrossuppe (bei Wunsch auch mit Speck)
Gulaschsuppe Sauerkrautsuppe mit Hackfleisch
Kase-Lauchsuppe Champagnersuppe
Hirtensuppe Fischsuppe mit Einlage
Brokkoli-Cremesuppe - Vegi - Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren
Hihnersuppe Waldpilzrahmsuppe - Vegi -
Champignoncremesuppe - Vegi - (bei Wunsch auch mit Speck)
Tomaten-Orangensuppe - Vegi - Gerducherte Kartoffel-Rahmsuppe - Vegi -

JE 2 TASSEN PRO PERSON 4,50 € JE 2 TASSEN PRO PERSON 5,- €

JE 3 TASSEN PRO PERSON 5,50 € JE 3 TASSEN PRO PERSON 6, €

EINTOPFE I

dicke Rippe, Mettenden, Kleine Frikadellen, Grobe Bratwurst,
Kasseler, rote Beete oder Birnen, Gulasch, Apfelkompott

Senf & Essiggurke 5009 Eintopf
mit reichlich
Fleisch

Grobe Wurst, Kasselerwiirfel, Senf ]0150 € Hackbillchen, Mettwurst, Senf

pro Person
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1 Suppe inklusive Brot* und Krduterbutter

PRO PERSON 6,50 €

2 Suppen inklusive Brot* und Kriuterbutter
PRO PERSON 7,50 €

2 Suppen inkl. Brot*, gemischte Kdseplatte,
hausgemachtes Mett mit Zwiebeln,
Dipps und Krduterbutter, ab 15 Personen
PRO PERSON 8,90 €

K D C - Krandick Dingslaken Catering | SUPPEN und EINTOPFE | Seite 15




” EXTRAS & MEHR ‘l

Gerne bereiten wir auch lhre speziellen
Sonderwinsche fir Sie zu:

zusitzlich Gemiise oder Gemiisegratin:
2,50 € pro Person

mit gerollten Spreckbohnen:
0,50 € pro Person

Frisches Spargel (saisonal)
1,50 € pro Person

zusitzlich Spargel inkl. Hollandaise

“ Preis nach Absprache ‘ \
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mit Rotkohl, Kartoffeln und Spitzle

PRO PERSON 11,- €
- HAUS TERRAHE PREIS 12,- €/PRO PERSON -

I NO.4I

mit Salzkartoffeln

PRO PERSON 11,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 12,50 €/PRO PERSON -

mit Soflen, dazu Salz- und Bratkartoffeln, Gemisegratin
1 rustikales Dessert nach Wahl

PRO PERSON 16,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 18,50 €/PRO PERSON -)
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mit Kartoffelstampf, Saverkraut und gedinsteten Zwiebeln

PRO PERSON 12,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 13,50 €/PRO PERSON -

I I
INO.SI

in Rosinensofe
mit Salzkartoffeln, Knddeln und Rotkohl

PRO PERSON 12,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 13,50 € /PRO PERSON -

mit Soflen, Sahne- und Bratkartoffeln, Gemiise der Saison,
1 rustikales Desserts n. Wahl

PRO PERSON 17,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 19,50 €/PRO PERSON -)

mit Sahnekartoffeln und Bratkartoffeln, 2 Sofien nach Wahl

PRO PERSON 10,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 11,50 €/PRO PERSON -

I NO.6I

dazu Sahnekartoffeln und Gemisegratin, 2 SoBen nach Wahl

PRO PERSON 13,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 14,50 €/PRO PERSON -

mit Soflen, Kartoffelvariationen, dozu Gemise der Saison und

2 Sorten rustikales Dessert

PRO PERSON 21,50 €
- HAUS TERRAHE PREIS 23,50 €/PRO PERSON -)
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I GRILLBUFFET I

Verschiedene Fleischsorten Verschiedene Fleischsorten
aus eigener Herstellung, aus eigener Herstellung,
mit verschiedenen Baguettebroten, mit 7-8 von unseren rustikalen Salaten
Krduterbutter und Dipp und verschiedenen Baguettebroten,
Krduterbutter und Dipps

10-30 PERSONEN: 11,00 € 10-30 PERSONEN: 13,50 €
PRO PERSON PRO PERSON

AB 30 PERSONEN: 10,00 € AB 30 PERSONEN: 12,50 €
PRO PERSON PRO PERSON

PRO STUNDE 25,- €

I BRATEN- I
BARBEQUE

- GroBes Stiick U.S. Rindernacken, rosa vorgegrillt 18,00 €
- Ganzer Schweinenacken vom Grill pro Person

- mit 7-8 von unseren rustikalen Salaten inkl.

- verschiedene Baguettebrote, Krduterbutter und Dipp Grillmeister

Seite 18 | BARBEQUE | K D € - Krandick Dingslaken Catering




| PULLED-BURGER |

PULLED PORK - Schwein in Honig-BBQ-Marinade -
PULLED CHICKEN - Hihnchen in fruchtiger Marinade -

PULLED BEEF - Rind in wiirziger Krdutermarinade -
aus unserer Rauchkammer W

Dazu werden immer besondere
Burger-Mais-Bratchen aus unserer Haushdckerei
mit selbstgemachten Kraut-Rahmsalat serviert!

EINE SORTE FLEISCH 9,00 € EINE SORTE FLEISCH 12,00 €
ZWEI SORTEN FLEISCH 10,50 € ZWEI SORTEN FLEISCH 13,50 €
DREI SORTEN FLEISCH 15,50 €

3 BURGER PRO PERSON « 3 SORTENFLEiscH 16,50 €
INKLUSIVE TOPPINGS pro Person
z.B. Mais, Kise, Rucola, Sauerrahm, Rastzwiebeln usw.
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SALATE

Blattsalat in Sahnesofe Minikartoffeln in Triffelvinaigrette
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing Feldsalat in Karoffeldressing
Méhren-Apfel-Salat Tomaten-Mozarella-Salat
Paprikasalat Meeresfriichtesalat
Nudelsalat Shrimp-Cocktail
Kartoffelsalat Minsterlander Wurstsalat
Schichtsalat Blutwurst-Apfelsalat
Bohnchensalat in Essig-0l Warmer Bratkartoffelsalat
Béhnchensalat in SahnesoBe Spargel-Erdbeer-Salat
Selleriesalat Tintenfisch-Salat mit Sesam
Krautsalat Seegras-Salat

Kraut-Rahmsalat

N / 2ql. 0,50 €/pro Person/pro Salat

GEMISCHTER BLATTSALAT ODER KOPFSALAT in Sahnesofe PRO PERSON 1,50 €
3-4 VERSCHIEDENE ROHKOSTSALATE PRO PERSON 2,- €

GROSSES SALATBUFFET
AUS UNSEREN RUSTIKALEN SALATEN PRO PERSON 3,' €

PRO PERON 2,- €

PRO PERON 3,- €
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DESSERTS I

Minsterldnder Herrencreme Schokoladenmousse
Himbeer-Joghurtcreme Hausgemachter Obstsalat
Sahnequark mit Friichten der Saison Karamellisierte Friichte
Vanillecreme mit Kirschen Erdbeersalat
Pumpernickel-Kirsch-Creme Champagnercreme mit Weintrauben

Rote Griitze mit Vanillesofe
Schokoladenpudding mit VanillesoBe
Eierlikdrcreme
Baileyscreme
Welfencreme

00 € 1 DESSERT  PRO PERSON 2,50
2 DESSERTS PRO PERSON 3,00 € 2 DESSERTS PRO PERSON 3,50
50 € 00

1 DESSERT  PRO PERSON 2,

M A

3 DESSERTS PRO PERSON 3, 3 DESSERTS PRO PERSON 4,

VANILLEEIS mit heifien Frichten WALNUSSEISPRALINEN mit Schokosofe
VANILLEEISPRALINEN mit Schokosofie VANILLEEIS mit Erdbeeren

JE SORTE PRO PERSON 3,50 €

e

JE SORTE PRO PERSON 3,- €
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SUPPENTASSE, UNTERTELLER und LOFFEL 0,40 € pro Person 0,80 € pro Person inkl. Reinigung
HAUPTGANGTELLER mit Messer und Gabel 0,50 € pro Person 0,80 € pro Person inkl. Reinigung
DESSERTTELLER und Loffel 0,30 € pro Person 0,60 € pro Person inkl. Reinigung
KAFFEEGEDECK, komplett 1,00 € pro Person 1,50 € pro Person inkl. Reinigung
ANLEGEBESTECK, Warmhaltegerdte (zum Essen) 0,00 € inkl. Reinigung

GETRANKEGLASER, verschiedene 0,10 € pro Stiick

BIERZELTGARNITUR 10,00 € 15,00 € inkl. Tischdecke
STEHTISCH 5,00 € 10,00 € inkl. Husse
BUFFETTISCH inkl. Verkleidung 10,00 €

KLEINER PAVILLON, 3x3 Meter 20,00 €

GROSSER PAVILLON, 3x6 Meter 25,00 €

TISCHE und PASSENDE STUHLE Preise auf Anfrage

KLEINER GRILL, 40 Personen 15,00 € inkl. Reinigung
MITTLERER GRILL, 80 Personen 20,00 € inkl. Reinigung
GASGRILL, 100 Personen 15,00 € inkl. Reinigung
GROSSER GRILL, 140 Personen 23,00 € inkl. Reinigung

KAFFEEAUTOMAT, 100 Tassen

Seite 22 | LEIHGEBUHREN und mehr | K D € - Krandick Dingslaken Catering




PREIS PRO FAHRT (BRINGEN oder ABHOLEN)

innerhalb Vreden (Stadt) 5,00 €
innerhalb Vreden (Kirchdorfer) 7,00 €
auBerhalb Vreden: ab 10,00 €

AUFBAU | ABBAU | EINDECKEN:

PREIS NACH ABSPRACHE

ALLE PREISE:
- gelten inkl. 7% bzw. 19% MwSt.
- sind nicht bindend und kénnen jederzeit gedndert werden

Rechnungen sind zahlbar zu sofort und ohne Abzug.
Fiir eine garantiert pinkiliche Lieferung
Ihrer gewiinschten Speisen, brauchen wir Thre

Bestellung mind. 1 Woche im Vorraus.

Irrtiirmer und Fehler vorbehalten.

KELLNER/-IN, AUFTRAGER /-IN:
18,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

GRILLMEISTER:
25,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

KOCH/KOCHIN:
27,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

COCKTAIL/BARTENDER:
20,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten
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KD C - KRANDICK & DINGSLAKEN CATERING

Tel. 0 25 64 -

Haus Terrahe by KD € KD C Landmetzgerei & Catering
KonigstraBe 6 - 48691 Vreden Venn Diek 17 - 48691 Vreden
20 69 - info@hausterrahe.de Tel. 025 64 - 34 202 - info@kdc-catering.de




