
... kochst du noch oder genießt du schon?
Angebote

Unsere

by K D C - Krandick Dingslaken Catering 2018





Verehrter Gast,

Von links nach rechts:   
Bernhard & Markus Krandick
mit Ulf Dingslaken

Unser Selbstverständnis ist nicht geprägt von einem Wirte - Sein, 
sondern immer und uneingeschränkt von einem Gäste - Sein.

Ausgehend von dieser Prämisse, stehen bei uns Ihre persönlichen Wünsche und Vorstellungen
 im Vordergrund. Wenn auch die regionale, westfälisch geprägte Küche unsere Spezialität ist, 

so können wir Ihnen auch gerne ein französische angehauchtes Buffet oder ein 
italienisches Hochzeitsessen zaubern - ganz individuell nach Ihren Wünschen.

Auch bei der Getränkeauswahl spielt Ihr Zufriedenheit für uns eine tragende Rolle. 
Passend zu Ihrem Menü empfehlen wir Ihnen gerne passende Weine. Hier arbeiten 

wir mit Winzern zusammen, die wir kennen und deren Weine wir schätzen.
Unsere Hausbiere (Veltins, Dortmunder Kronen und Frankenheim Alt), können nach 

Wunsch auf Ihrer Feierlichkeit, auch durch ein kühles Blond Ihrer Wahl getauscht werden.

Ob Riesling oder Silvaner, ob Veltins oder ein anderes Pils -
Ihre Zufriedenheit ist unser Ziel.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Ideen und Anregungen - 
selbstverständlich stehen wir Ihnen stets zur Verfügung, um auch Ihre Wünsche

in einen unvergesslichen Tag mit uns zu verwandeln.

Von links nach rechts:   Von links nach rechts:   
Bernhard & Markus KrandickBernhard & Markus Krandick
mit Ulf Dingslaken

Von links nach rechts: Bernhard & Markus Krandick mit Ulf Dingslaken
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Unsere Räu   lichkeiten
IM HAUS TERRAHE

Herzlich 
      Willko    en!

RESTAURANT

Willkommen in unserem „Kleinen Restaurant“. Dieser Raum hat ein ruhiges Ambiente mit stilvoller, rustikaler 
Eleganz. An 24 Sitzplätze mit 6 Tischen lässt sich nicht nur unser „à la carte“- Menü genießen.

GEEIGNET FÜR:  
KLEINERE FAMILIENFEIERN SOWIE TAGUNGEN UND ARBEITSESSEN.

GASTZIMMER

Unser Gastzimmer im Haus Terrahe ist ein separater Raum direkt neben der Schänke. 
Bis zu 30 Personen können hier in ruhiger, gemütlicher Atmosphäre unseren Service genießen.

GEEIGNET FÜR:  
KLEINERE FAMILIENFEIERN SOWIE TAGUNGEN UND ARBEITSESSEN.

SAAL

Feste muss man feiern! Für größere Feierlichkeiten finden in unserem Saal mit dem urigen, alten Herdfeuer 
bis zu 100 Personen Platz. Eine Spezialität, die Sie hier unbedingt probieren müssen, ist das 

„Münsterländer Zwiebelfleisch“ - serviert mit Zwiebelsoße & verschiedenen Blattsalaten mit Essig-Öl-Dressing!
GEEIGNET FÜR:  

GROSSE FEIERLICHKEITEN MIT BIS ZU 100 PERSONEN

M



Unser Service
NEBEN SPEISEN UND GETRÄNKEN HELFEN WIR 

IHNEN SELBSTVERSTÄNDLICH AUCH BEI:

Musik 
(DJ, Alleinunterhalter, Live-Musik, uvm.)

Unterhaltung

Kinderbetreuung

Blumendekoration & Tischschmuck

Brautwagen und Kutsche

 Fotografen

Übernachtungsmöglichkeiten 
ganz in der Nähe

 Touren vor oder nach Ihrem Fest

 Barbeque – Buffets bei Ihnen Zuhause

Veranstaltungen in Ihren 
oder angemieteten Räumen
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IM HAUS TERRAHE

Herzlich 
      Willko    en!MM

GEWÖLBEKELLER

Unser einmaliger Gewölbekeller aus dem 17. Jahrhundert
ist ein uriger und beliebter Treffpunkt in Vreden.

GEEIGNET FÜR:  
KLASSENFESTE, FAMILIENFEIERN, KONZERTE

VREDENER
UNIKAT!

Unsere zwei Kegelbahnen befinden sich im Kellergeschoss. 
Sie können auch als Doppelkegelbahn benutzt werden.

GEEIGNET FÜR:  
STAMMTISCHE, GRÖSSERE GRUPPEN

KEGELBAHNEN

... in der Mitte Vredens!
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KDC-TEAM
Unser

e   pfiehlt...

Unsere Events
IM HAUS TERRAHE

FLAMMKUCHEN-Tag
(jeden Donnerstag)

JAZZ-Konzerte

Ritteressen

Krimi-Dinner

Dinner in the Dark

Brunch-Buffet

Singen im Rudel

Pulled-Burger-Buffet
mit Craft-Beer-Tasting

Vreden leuchtet - Candle light Menü

Kulinarische Zeitreise

Grill-Info-Abend

Aktuelle Informationen, Terminpläne etc. finden Sie auch auf unserer FACEBOOK-Seite:
www.facebook.com/hausterrahe

ÖFFNUNGSZEITEN HAUS TERRAHE

Donnerstag bis Montag ab 18.00 Uhr

Gerne erweitern wir unsere Öffnungszeiten

für Ihre Veranstaltung.
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KDC-TEAM
Unser

e   pfiehlt...M

IM HAUS TERRAHE



 Seite 08   |  MENÜS im Haus Terrahe  |  K D C - Krandick Dingslaken Catering   

i    Haus   Terrahe

01

VORSPEISE
Vredener Hochzeitssuppe

HAUPTGANG
RINDERROULADEN mit Soße

Gebratenes SCHWEINEFILET  mit Champignons
Gebratene HÄHNCHENBRUST mit Currysoße

Gemüse der Saison 
mit gemischtem Salat

Kartoffel-Kroketten & Schmorkartoffeln

DESSERT
Münsterländer Herrencreme

Vanille-Joghurtcreme mit Himbeeren

PRO PERSON 25,00 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

MENÜ

EXKLUSIV

EXTRAS & MEHR

Gerne bereiten wir auch Ihre speziellen

Sonderwünsche für Sie zu - Sprechen Sie uns an!

Extras

Menüs
M
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i    Haus   Terrahe ExKluSiv

VORSPEISE
Vredener Hochzeitssuppe

ZWISCHENGANG
Münsterländer Zwiebelfleisch

mit gemischtem Salat

HAUPTGANG
RINDERROULADEN mit Soße

SCHWEINENACKENBRATEN mit Champignons
Gebratene HÄHNCHENBRUST mit Currysoße

Gemüse der Saison
Kartoffel-Kroketten & Salzkartoffeln

DESSERT
Münsterländer Herrencreme

Vanilleeis mit heißen Kirschen

PRO PERSON 25,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

02 03

PRO PERSON 28,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

VORSPEISE
Vredener Hochzeitssuppe

HAUPTGANG
Rosa gebratenes ROASTBEEF mit Pfeffersoße
Saftiges SCHWEINEFILET mit Champignons
Gebratene HÄHNCHENBRUST mit Currysoße

Gemüse der Saison
Herzoginnen-Kartoffeln, Schmorkartoffeln, 

Butter-Haselnuss-Spätzle

DESSERT
Münsterländer Herrencreme

Vanilleeispralinen mit Schokosße

MENÜ MENÜ

EXCLUSIV EXCLUSIV
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01

VORSPEISE
Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

HAUPTGANG
Gebratene ENTENBRUST mit Orangen-Pfeffersoße

WILD-EDEL-GULASCH in Lebkuchensoße
SCHWEINEFILET mit Waldpilzsoße

Rotkohl, Rosenkohl und Rahmwirsing
Bunter Salat

DESSERT
Schokoladen-Lebkuchenmousse

Pumpernickel-Kirsch-Vanillecreme

HAUPTGANG
WILD-EDELGULASCH in Lebkuchensoße

Geschmorter REHBRATEN in Wacholderrahmsoße
Apfel-Rotkohl und Rahm-Wirsing

Bunter Salat
Haselnuss-Spätzle und Rosmarin-Kartoffeln

02

PRO PERSON 27,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

EXKLUSIV

PRO PERSON 21,00 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

EXKLUSIV

MENÜ
Winter

Winter menüs
im Haus  Terrahe

MENÜ
Winter
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Menü

PRO PERSON 29,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS -

VORSPEISE
Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

ZWISCHENGANG
Kleines WILDSCHWEINSTEAK in Pumpernickel gebraten

mit Feldsalat in Waldbeer-Dressing

HAUPTGANG
WILDEDELGULASCH in Lebkuchensoße

Geschmorter REHBRATEN in Wacholder-Rahmsoße
Rosa gebratene ENTENBRUST

Haselnuss-Butterspätzle und Serviettenknödel
Rotkohl, Rosenkohl und Rahmwirsing

Bunter Salat

DESSERT
Vanilleeis mit Zimtkirschen

Spekulatius-Butterpudding in Vanillesoße

EXKLUSIV

Winter   enü
03

Winter menüs
im Haus  Terrahe

M



Vorspeise
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Snacks,  Fingerfood & Canapees
FINGERFOOD

RUSTIKALES FINGERFOOD

Schnitzelsticks mit Dipp
Partyschnitzel vom Schwein und Hähnchen

Chickenwings mit BBQ-Dipp
Party-Frikadellen mit Senf

Käse-Salami-Röllchen
Mettwurst-Würfel

Käse-Würfel mit Weintrauben
Hähnchenspieße in Zitronengrasmarinade

verschiedene, gefüllte Wrap-Röllchen
verschiedene, gefüllte Blätterteigteilchen

Anti-Pasti-Spieße
Tomaten-Mozarella Spieße
Datteln im Speckmantel

ANGEBOT

EXKLUSIVES FINGERFOOD

PRO TEILCHEN 1,30 € 
AB 10 TE ILCHEN PRO SORTE

Spargelröllchen
Lachs-Kräuter-Röllchen

Blutwurst mit Zwiebelmarmelade
Schweinefilet mit Frischkäsetopping

Roastbeef-Remouladenröllchen
Räucherlachstatar
Rindfleischsalat

Forellen-Mousse-Törtchen

PRO TEILCHEN 1,80 € 
AB 10 TE ILCHEN PRO SORTE

RUSTIKALES GEMISCHTES FINGERFOOD ZUM SATT-ESSEN 

ca. 10 Teile pro Person, inklusive Brot und Dipps, 

serviert auf Platten oder als Buffet

EXKLUSIVE CANAPEES ZUM SATT-ESSEN
ca. 10 Teile pro Person, inklusive Brot und Dipps, 

serviert auf Platten oder als Buffet

1

2

PRO PERSON 14,- € 

PRO PERSON 18,- € 
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Snacks,  Fingerfood & Canapees
CANAPEES

EXKLUSIVES FINGERFOOD

RUSTIKALES GEMISCHTES FINGERFOOD ZUM SATT-ESSEN 

ca. 10 Teile pro Person, inklusive Brot und Dipps, 

serviert auf Platten oder als Buffet

EXKLUSIVE CANAPEES ZUM SATT-ESSEN
ca. 10 Teile pro Person, inklusive Brot und Dipps, 

serviert auf Platten oder als Buffet

PRO PERSON 14,- € 

PRO PERSON 18,- € 

CURRYWURST

SONSTIGES

RUSTIKALE CANAPEES

Handschnittchen
oder kleine Baguettes

belegt mit Käse, Schinken, 
Mett und Salami -

liebevoll ausgarniert

EXKLUSIVE CANAPEES

Handschnittchen 
oder kleine Baguettes

belegt mit Räucherfisch, Roastbeef, 
edlem Weichkäse und Salat -

l iebevoll ausgarniert

PRO TEILCHEN 1,30 € PRO TEILCHEN 1,80 € 

2 STÜCK PRO PERSON

Hausgemachte Currywurst
inkl. Brot und Dipp,

Schälchen & Gäbelchen

3 STÜCK PRO PERSON

Hausgemachte Currywurst
inkl. Brot und Dipp,

Schälchen & Gäbelchen

PRO PERSON 5,- € PRO PERSON 6,- € 

Versch. Stangenbrote 0,50 € pro Person
 Kräuterbutter 1,20 € pro Person 

Versch. Dipps 0,50 € pro Person
Dipp und Kräuterbutter 1,50 € pro Person 
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heiß und   flüssig
SUPPEN

RUSTIKALE SUPPE

Münsterländer Hochzeitssuppe
Ofensuppe mit Hähnchenfleisch

Gyrossuppe
Gulaschsuppe

Käse-Lauchsuppe
Hirtensuppe

Brokkoli-Cremesuppe - Vegi -
Hühnersuppe

Champignoncremesuppe - Vegi -
Tomaten-Orangensuppe - Vegi -

EINTÖPFE

 EXKLUSIVE SUPPEN

JE 2 TASSEN PRO PERSON 4,50 € 

JE 3 TASSEN PRO PERSON 5,50 € 

Spargelcremesuppe  - Vegi -
Kartoffel-Apfelsuppe  - Vegi - 
(bei Wunsch auch mit Speck)

Sauerkrautsuppe mit Hackfleisch
 Champagnersuppe

Fischsuppe mit Einlage
Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

Waldpilzrahmsuppe - Vegi - 
(bei Wunsch auch mit Speck)

Geräucherte Kartoffel-Rahmsuppe - Vegi -

GRÜNKOHLEINTOPF
dicke Rippe, Mettenden, 
Kasseler, rote Beete oder Birnen, 
Senf & Essiggurke

V
V

V
V
V

V

JE 2 TASSEN PRO PERSON 5,- € 

JE 3 TASSEN PRO PERSON 6,- € 

SAUERKRAUTEINTOPF
Grobe Wurst, Kasselerwürfel, Senf

MÖHRENEINTOPF
Kleine Frikadellen, Grobe Bratwurst, 

Gulasch, Apfelkompott

WIRSINGEINTOPF
Hackbällchen, Mettwurst, Senf

Haus Terrahe Preis: 11,50 €/pro Person

ab 15 Personen

10,50 €

500g Eintopf 
mit reichlich 

Fleisch

pro Person

Deftig wie bei Mutter!

V
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heiß und   flüssig

Lecker!

Angebot
KLEINES SUPPENBUFFET 

ZUM SATT ESSEN 

1 Suppe inklusive Brot* und Kräuterbutter

2 Suppen inklusive Brot* und Kräuterbutter

GROSSES SUPPENBUFFET 
ZUM SATT ESSEN

2 Suppen inkl. Brot*, gemischte Käseplatte, 
hausgemachtes Mett mit Zwiebeln, 

Dipps und Kräuterbutter, ab 15 Personen

* Falls Sie lieber kleine Suppenbrötchen (3 Stück pro Person) wünschen, 
berechnen wir einen Aufpreis von 0,50 € pro Person.

PRO PERSON 6,50 € 

1

2

PRO PERSON 7,50 € 

PRO PERSON 8,90 € 

SUPPEN
UND CO.



BUFFETS
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Zum selber   nehmen!
No. 1

GESCHMORTES GULASCH
mit Rotkohl, Kartoffeln und Spätzle

PRO PERSON 11,- €
-  HAUS TERRAHE PREIS 12,- €/PRO PERSON -

AB 15 PERSONEN

No. 4

RINDFLEISCHSUPPE,
ZWIEBELFLEISCH & RINDERZUNGE

mit Salzkartoffeln

PRO PERSON 11,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 12,50 €/PRO PERSON -

RINDFLEISCHSUPPE, ROULADEN, 
PFEFFERBRATEN & 

HÄHNCHENSCHNITZEL
mit Soßen, dazu Salz- und Bratkartoffeln, Gemüsegratin

1 rustikales Dessert nach Wahl

PRO PERSON 16,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 18,50 €/PRO PERSON -)

No. 7

  Wenn Sie möchten, servieren wir Ihnen die Buffets 

auch bei uns im Haus Terrahe als Tisch-Service. 

(Aufpreis von 1,- € pro Gang)

Falls Sie noch zusätzlich zum Buffet ein Dessert 

oder Salat wünschen, sprechen Sie uns an!

Tipps:

EXTRAS & MEHR
Gerne bereiten wir auch Ihre speziellen

Sonderwünsche für Sie zu:
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Zum selber   nehmen!
No. 2

HÄHNCHEN- & 
SCHWEINESCHNITZEL

mit Sahnekartoffeln und Bratkartoffeln, 2 Soßen nach Wahl

PRO PERSON 10,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 11,50 €/PRO PERSON -

STÄBCHENFLEISCH, GESCHMORTE 
SCHWEINERIPPE & BACKSCHINKEN
mit Kartoffelstampf, Sauerkraut und gedünsteten Zwiebeln

PRO PERSON 12,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 13,50 €/PRO PERSON -

No. 5 No. 6

No. 3

GESCHMORTER SAUERBRATEN
in Rosinensoße

 mit Salzkartoffeln, Knödeln und Rotkohl

PRO PERSON 12,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 13,50 €/PRO PERSON -

HÄHNCHENSCHNITZEL, 
PFEFFERBRATEN & STÄBCHENFLEISCH
dazu Sahnekartoffeln und Gemüsegratin, 2 Soßen nach Wahl

PRO PERSON 13,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 14,50 €/PRO PERSON -

No. 9

1 RUSTIKALE SUPPE N. WAHL,
HÄHNCHENSCHNITZEL, 

PFEFFERBRATEN & SCHWEINEFILET
mit Soßen, Sahne- und Bratkartoffeln, Gemüse der Saison,

1 rustikales Desserts n. Wahl

PRO PERSON 17,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 19,50 €/PRO PERSON -)

RINDFLEISCHSUPPE, ZWIEBELFLEISCH, 
ROULADEN & RINDERBRATEN, 

HÄHNCHENBRUST & PFEFFERBRATEN
mit Soßen, Kartoffelvariationen, dazu Gemüse der Saison und 

2 Sorten rustikales Dessert

PRO PERSON 21,50 €
-  HAUS TERRAHE PREIS 23,50 €/PRO PERSON -)

No. 8
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GRILLBUFFET

KLEINES GRILLBUFFET

Verschiedene Fleischsorten 
aus eigener Herstellung,

mit verschiedenen Baguettebroten, 
Kräuterbutter und Dipp

TIPP

GROSSES GRILLBUFFET

10-30 PERSONEN: 11,00 € 
 PRO PERSON

Verschiedene Fleischsorten 
aus eigener Herstellung,

mit 7-8 von unseren rustikalen Salaten
und verschiedenen Baguettebroten,

Kräuterbutter und Dipps

   FALLS GEWÜNSCHT GRILLT 
UNSER GRILLMEISTER FÜR SIE! PRO STUNDE 25,- € 

BRATEN-
BARBEQUE

Feuer und   Flamme

AB 30 PERSONEN: 10,00 € 
 PRO PERSON

10-30 PERSONEN: 13,50 € 
 PRO PERSON

AB 30 PERSONEN: 12,50 € 
 PRO PERSON

- Großes Stück U.S. Rindernacken, rosa vorgegrillt
- Ganzer Schweinenacken vom Grill
- mit 7-8 von unseren rustikalen Salaten
- verschiedene Baguettebrote, Kräuterbutter und Dipp

ab 30 Personen
18,00 €

inkl.
Grillmeister

pro Person
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PULLED-BURGER

BarbequeFeuer und   Flamme

2 BURGER PRO PERSON

PULLED PORK - Schwein in Honig-BBQ-Marinade -
PULLED CHICKEN - Hähnchen in fruchtiger Marinade -

PULLED BEEF - Rind in würziger Kräutermarinade - 
aus unserer Rauchkammer

Dazu werden immer besondere 
Burger-Mais-Brötchen aus unserer Hausbäckerei 

mit selbstgemachten Kraut-Rahmsalat serviert!

EINE SORTE FLEISCH     9,00 € 
ZWEI SORTEN FLEISCH 10,50 € 

Grillmeister-SpeZial

3 BURGER PRO PERSON

 EINE SORTE FLEISCH  12,00 € 
ZWEI SORTEN FLEISCH 13,50 € 
 DREI SORTEN FLEISCH 15,50 € 

BUFFET

pro Person

ab 10 Personen

16,50 €

 Full-burger
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SALATE

RUSTIKALE SALATE

Blattsalat in Sahnesoße
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing

Möhren-Apfel-Salat
Paprikasalat
Nudelsalat

Kartoffelsalat
Schichtsalat

Böhnchensalat in Essig-Öl
Böhnchensalat in Sahnesoße

Selleriesalat
Krautsalat

Kraut-Rahmsalat

EXKLUSIVE SALATE

Minikartoffeln in Trüffelvinaigrette
Feldsalat in Karoffeldressing

Tomaten-Mozarella-Salat
Meeresfrüchtesalat

Shrimp-Cocktail
Münsterländer Wurstsalat

Blutwurst-Apfelsalat
Warmer Bratkartoffelsalat

Spargel-Erdbeer-Salat
Tintenfisch-Salat mit Sesam

Seegras-Salat

zzgl. 0,50 €/pro Person/pro Salat

 - ZUSÄTZLICH WÄHLBAR ZU IHREM MENÜ ODER BUFFET -

GEMISCHTER BLATTSALAT ODER KOPFSALAT in Sahnesoße  PRO PERSON 1,50 €
3-4 VERSCHIEDENE ROHKOSTSALATE  PRO PERSON 2,- €

GROSSES SALATBUFFET 

AUS UNSEREN RUSTIKALEN SALATEN PRO PERSON 3,- €

TIPP
- zusätzlich verschiedene ANTI-PASTI
- zusätzlich eine Platte von 
 verschiedenen RÄUCHERFISCHEN

PRO PERON 2,- € 

Frisch   und 
 Hausg emacht!

PRO PERON 3,- € 

VANILLEEIS mit heißen Früchten
VANILLEEISPRALINEN mit Schokosoße
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DESSERTS

EXKLUSIVE SALATE RUSTIKALE DESSERTS

Münsterländer Herrencreme
Himbeer-Joghurtcreme

Sahnequark mit Früchten der Saison
Vanillecreme mit Kirschen
Pumpernickel-Kirsch-Creme

Rote Grütze mit Vanillesoße
Schokoladenpudding mit Vanillesoße

Eierlikörcreme
Baileyscreme
Welfencreme

EXKLUSIVE DESSERTS

Schokoladenmousse
Hausgemachter Obstsalat
Karamellisierte Früchte

Erdbeersalat
Champagnercreme mit Weintrauben

PRO PERON 2,- € 

Frisch   und 
 Hausg emacht!

PRO PERON 3,- € 

Lecker!

SPEZIALTÄTEN
VANILLEEIS mit heißen Früchten

VANILLEEISPRALINEN mit Schokosoße

EXKLUSIV NUR IM HAUS TERRAHE:

WALNUSSEISPRALINEN mit Schokosoße
VANILLEEIS mit Erdbeeren

1 DESSERT   PRO PERSON 2,00 €
2 DESSERTS PRO PERSON 3,00 €
3 DESSERTS PRO PERSON 3,50 €

1 DESSERT   PRO PERSON 2,50 €
2 DESSERTS PRO PERSON 3,50 €
3 DESSERTS PRO PERSON 4,00 €

JE SORTE PRO PERSON 3,- € JE SORTE PRO PERSON 3,50 € 
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Alles, was man
   so braucht...

GESCHIRR LEIHGEBÜHREN:

SUPPENTASSE, UNTERTELLER und LÖFFEL 0,40 € pro Person 0,80 € pro Person inkl. Reinigung

HAUPTGANGTELLER mit Messer und Gabel 0,50 € pro Person 0,80 € pro Person inkl. Reinigung

DESSERTTELLER und Löffel 0,30 € pro Person 0,60 € pro Person inkl. Reinigung

KAFFEEGEDECK, komplett 1,00 € pro Person 1,50 € pro Person inkl. Reinigung

ANLEGEBESTECK, Warmhaltegeräte (zum Essen) 0,00 € inkl. Reinigung

GETRÄNKEGLÄSER, verschiedene 0,10 € pro Stück

MÖBEL LEIHGEBÜHREN:

BIERZELTGARNITUR 10,00 € 15,00 €  inkl. Tischdecke

STEHTISCH   5,00 € 10,00 €  inkl. Husse

BUFFETTISCH inkl. Verkleidung 10,00 €

KLEINER PAVILLON, 3x3 Meter 20,00 €

GROSSER PAVILLON, 3x6 Meter 25,00 €

TISCHE und PASSENDE STÜHLE Preise auf Anfrage

GRILL LEIHGEBÜHREN (inkl. Kohle & Anzünder) -  fal ls verfügbar -

KLEINER GRILL, 40 Personen 10,00 € 15,00 € inkl. Reinigung

MITTLERER GRILL, 80 Personen 15,00 € 20,00 € inkl. Reinigung

GASGRILL, 100 Personen 10,00 €  15,00 € inkl. Reinigung

GROSSER GRILL, 140 Personen 17,00 €  23,00 € inkl. Reinigung

GERÄTE LEIHGEBÜREN

KAFFEEAUTOMAT, 100 Tassen 10,00 €  



FAHRTKOSTENPAUSCHALE

PREIS PRO FAHRT (BRINGEN oder ABHOLEN)

innerhalb Vreden (Stadt) 5,00 €
innerhalb Vreden (Kirchdörfer) 7,00 €

außerhalb Vreden:  ab 10,00 €

AUFBAU | ABBAU | EINDECKEN:

PREIS NACH ABSPRACHE

Service
PERSONAL

KELLNER/-IN, AUFTRÄGER/-IN:
18,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

GRILLMEISTER:
25,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

KOCH/KÖCHIN:
27,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

COCKTAIL/BARTENDER:
20,00 € je Stunde inkl. Nebenkosten

GERNE BESORGEN WIR IHNEN AUCH:

Theken, Bierwagen, Kühlwagen, Musikanlagen, 

Cocktailtheken, Eistruhen, Verkaufsstände, 

Pavillions, Zelte, Teppiche usw. bei unseren 

Geschäftspartnern (Alle Preise nach Absprache)

Tipp:

ALLE PREISE:
- gelten inkl. 7% bzw. 19% MwSt.
- sind nicht bindend und können jederzeit geändert werden

Rechnungen sind zahlbar zu sofort und ohne Abzug. 

Für eine garantiert pünktliche Lieferung 
Ihrer gewünschten Speisen, brauchen wir Ihre
Bestellung mind. 1 Woche im Vorraus. 

Irrtürmer und Fehler vorbehalten.



KDC  Landmetzgerei & Catering
Venn Diek 17 · 48691 Vreden
Tel. 0 25 64 -  34 202  ·  info@kdc-catering.de

Haus Terrahe by KDC
Königstraße 6  · 48691 Vreden

Tel. 0 25 64 -  20 69  ·  info@hausterrahe.de

KDC  · KRANDICK & DINGSLAKEN          CATERING


